Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati
e somministrati in questo esercizio possono essere contenuti ingredienti
o coadiuvanti considerati allergeni.

Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati
in questo esercizio e presenti nell'allegato Il del Reg. UE n. 1169/2011:

- Cereali contenenti glutine, cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i
loro ceppi derivati e prodotti derivati

- Crostacei e prodotti a base di crostacei

- Uova e prodotti a base di uova

- Pesce e prodotti a base di pesce

- Arachidi e prodotti a base di arachidi

- Soia e prodotti a base di soia

- Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

- Frutta a guscio, vale a dire mandorle, nocciole, noci, noci di acagit, noci di
pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland, e i
loro prodotti

- Sedano e prodotti a base di sedano

- Senape e prodotti a base di senape

- Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

- Anidride solforosa e solffiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
- Lupini e prodotti a base di lupini

- Molluschi e prodotti a base di molluschi

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in
servizio, preparato per consigliarvi nel migliore dei modi.

Il consumatore & pregato di comunicare al personale in servizio
eventuali intolleranze o allergie a determinate sostanze o prodotti.

Si informa inoltre che potrebbero essere surgelati i prodotti
contrassegnati da asterisco (*) all'interno del menu.

Ogni tipo di variazione avra un costo di 1,00 euro }
Il costo del coperto & di 2,00 euro a persona. |

Sono disponibili per Hamburger e Pizza
IMPASTI SENZA GLUTINE e SENZA LATTOSIO

Costo per Hamburger + 3,00 euro
Costo per Pizza + 5,00 euro

ORARI SERVIZIO RISTORAZIONE

Si avvisa la gentile clientela che i Primi Piatti e la Carne alla Griglia
verranno serviti fino alle ore 23:00, mentre il servizio ristorazione
terminera 30 minuti prima dell’orario di chiusura del locale.

Il venerdi e il sabato la pizzeria chiudera alle 23:30.

HALL DUR

Eradderie

—— HAMBURGERS —

PANE ARTIGIANALE - RICETTA HALL PUB

Tutti i nastré Hamburgers sons sewiti con Fatate Dippers */
FACILE « 12

Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane *, Cheddar, Pomodoro,
Lattuga Iceberg, Ketchup, Maionese

GUSTOSO - 13

Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane *,
Mozzarella fior di latte, Bacon croccante, Lattuga Iceberg,
Cipolle caramellate alla birra, Maionese

MILANESE - 12
Medaglione di filetto di pollo panato *, Pane *, Battuto di Pomodorini,
Rucola, Raspadura, Salsa allo Yogurt e Erbe

GREEN STYLE - 12
Burger di Patate e Formaggio, Pomodoro, Pane Verde agli Spinaci,
Lattuga Iceberg, Crema di noci

PARMIGIANO - 13
Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane *, Scamorza, battuto di
Pomodorini, Melanzana fritta, Prosciutto Cotto, Maionese

MEDITERRANEO - 13
Hamburger Bovino di razza Piemontese, Pane *, Mozzarella di Bufala,
Verdure grigliate, Lattuga Iceberg, Crema di Olive Nere

DIVINO - 15
Tartare di Controfiletto Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,
Rucola, Raspadura, Crema di Peperoni

PING - 13
Hamburger Bovino di razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,
Crema di Radicchio, Gorgonzola, Guanciale

BRONTE - 14
Hamburger Bovino di razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,
Mortadella Grigliata, Crema di Pistacchio, Burrata, Rucola

HAZZARD - 14
Hamburger Bovino di razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,
Zola, Peperoni, Salsa Habanero Piccante, Lattughino

ILLOMBARDO - 14
Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,
Salsiccia in crema di zafferano, Zucchine saltate, Raspadura

TOMINO -« 14
Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane al Carbone Vegetale,
Tomino, Cipolla Caramellata, Rucola, Salsa alla Birra

ZETA - 13
Hamburger di Scottona, Pane Verde agli Spinaci,
Guanciale, Zucca fritta, Taleggio, Maionese

YELLOW -« 14
Pane alla Curcuma, Tartare di Scottona,
Salsa di Olive verdi, Burrata, Alici, Rucola

PRINCIPE AZZURRO - 13
Hamburger di Bovino razza Piemontese, Pane Azzurro Vegetale,
Insalata gentile, Pomodoro, Bufala, Salsa Yogurt

CELESTE - 13
Cotoletta panata, Pane Azzurro Vegetale,
Maionese, Peperoni, Purea di Cipolla rossa, Burratina affumicata

PALOMINO -« 15
Hamburger di Scottona, Pane alla Curcuma, Salsa Habanero,
Anelli di Cipolla, Pomodoro, Doppia porzione di Cheddar

EVER GREEN « 16
Burger di Quinoa e Semi di Lino, Pane Verde agli Spinaci,
Maionese, Zucca al forno, Zola

HALL PUB - 12

Hamburger di Scottona, Pane*, Funghi porcini, Crema di Pecorino

FRANCESINI CROCCANTI

PANE DI GRANO TENERO

LUNO -« 10€
Crudo di Parma, Mozzarella fior di latte, Lattuga Iceberg,
Crema di Olive nere

ILTOSCANO - 11 €
Finocchiona, Senape al Miele,
Pecorino, Noci sbriciolate

ILTRE * 11€
Prosciutto Cotto, Mozzarella fior di latte, Pomodoro, Lattuga Iceberg,
Olio extra vergine d'oliva, Origano, Maionese

ILTOP - 11€
Lattughino, Pulled Pork, Salsa BBQ, Bacon, Coleslaw in Salsa Yogurt,
Cipolla caramellata

SVEDESE - 13 €
Stracciatella di Bufala, Salmone affumicato,
Rucola, Pepe, Olio, Lime

STADIO « 10 €

Salamella, Peperoni e Cipolle alla griglia, Ketchup e Maionese

TRENTINO - 12€
Salsa di Funghi, Brie, Speck, Radicchio trevigiano

PORK « 12 €
Mozzarella fiordilatte, Crescenza, Cipolla rossa arrosto,
Mele caramellate, Porchetta, Raspadura

JOLLY - 12€
Mozzarella fiordilatte, Senape al miele, Cipolla marinata, Rucola,
Porchetta, Raspadura

[ARTARE

DELLO CHEF (200g) * 18
Carne Bovino, Olio Extra Vergine, Sale, Pepe,
Tabasco, Cuore di Burrata, Acciuga

ZAFFERANO (200g) * 18
Carne Bovino, Olio Extra Vergine,
Sale, Pepe, Senape, Salsa allo Zafferano
su Letto di Insalata di Misticanza

SHIZIOSITA

CROCCHETTE di Formaggio Camembert * 6
BOCCONI DI JALAPENO e Formaggio fuso * 6

PATATE DIPPERS * 4
MINI PANZEROTTI « 6

ripieni di Mozzarella e Pomodoro
ANELLI DI CIPOLLA Pastellati « 6
ALETTE DI POLLO Arrosto * 6
MOZZARELLE in Carrozza * 6
POP CORN di Pollo Impanati * 6

TRIANGOLI DI ROSTI FRITTI « 6
Speck, Formaggio, Patate

ROSTI Snack di Formaggio * 6
Palline di Patate con
Formaggio di Montagna e Speck

mini-ROSTI di Patate * 6
Prodotto Vegano

PEPERONI Pastellati* 6

OLIVE Ripiene al Porro Pastellate * 6
FOGLIE DI SALVIA Pastellate alla Curcuma* 6

HALL PUB SANDWICH ...... ..

INSALATE

CAESARSALAD - 10
Insalata Gentile, Pomodorini,
Petto di Pollo alla griglia,
Crostini di Pane al Pepe nero,
Raspadura, Dressing con Erbette

AUTUNNO - 10
Insalata Gentile, Zucca fritta

Noci, Pecorino,
Crostini di Pane al Pepe nero

CON PANE MULTICEREALI CLASSICO MEZZ0 METRO
BRITANNICO
Pane multicereali, Roast Beef all'inglese, Rucola, Cipolle 13 26
caramellate alla Birra, Raspadura, Salsa Tartara
ORIGINALE
Pane multicereali, Fesa d’arrosto di Tacchino, Bacon, 12 24
Pomodoro, Lattuga Iceberg, Maionese

sewdli con Fatate Dippers !
RIMINI
Pane multicereali, Crescenza, Culaccia, Rucola, 1 2 24 BASIC - 8
Pomodorini Corbarino Waurstel, Pane *,

Maionese, Ketchup

IL GIUSTO
Pane multicereali, Prosciutto Cotto Arrosto, Cipolla 12 24 SUPREMO -« 9
Caramellata, Taleggio, Crema di Peperoni, Erba Cipollina Waurstel, Pane *,
IL BOLOGNESE Bacon, Salsa BBQ
Pane multicereali, Crema di Pistacchio Salato, Mortadella, 12 24 FANTASTICO - 10
Rucola, Mozzarella di Bufala, Glassa di Aceto Balsamico Pane *, Pulled Pork,
DOPPIA Z Salsa BI?’Q, szlla.peﬁo,
Pane multicereali, Crema di Zucca, Taleggio, 13 26 Chips di cipolla,
Gran fetta di Tacchino, Zucchine fritte, Chips di Cipolla Salsa cheddar
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MARGHERITA = 7

Pomodoro, Mozzarella

PROSCIUTTO - 8

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto

ROMANA - 8

Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Capperi, Olive, Origano

AMERICANA . 9

Pomodoro, Mozzarella, Wurstel, Patate Dippers*

PATATOSA - 8,5

Pomodoro, Mozzarella, Patate Dippers*

FUNGHI - 8

Pomodoro, Mozzarella, Funghi Champignons Trifolati

PROSCIUTTO E FUNGHI « 9

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champignons Trifolati

PORCINA « 9,5

Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini Trifolati

PUGLIESE - 7,5
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla di Tropea

CAPRICCIOSA - 10

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champignons Trifolati,

Carciofi Trifolati, Olive, Origano

VEGETARIANA - 9

Pomodoro, Mozzarella, Verdure grigliate

MEDITERRANEA - 9

Pomodoro, Mozzarella, Olive, Origano, Pomodorini, Basilico

GAMBERETTI E ZUCCHINE - 10
Fiordilatte, Zucchine, Gamberetti

CAPRESE « 9,5
Mozzarella, Olive Taggiasche, Pomodorini, Rucola, Raspadura

DIAVOLA - 8

Pomodoro, Mozzarella, Salame piccante

INSONNE - 9,5

Pomodoro, Mozzarella, Salame piccante, Peperoni, Olive nere

SPECKETOMINO « 10

Pomodoro, Mozzarella, Speck, Tomino

BUFALA + 9

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Basilico

NOSTROMO -+ 9

Mozzarella, Tonno, Cipolla rossa, Pomodorini, Origano

ZOLA E GAMBERETTI « 10
Fiordilatte, Zola, Gamberetti, Erba Cipollina

AFFUMICATA - 9

Pomodoro, Mozzarella, Provola Affumicata, Pancetta

QUATTRO STAGIONI - 10

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Funghi Champignons Trifolati,
Carciofi Trifolati

QUATTRO FORMAGGI * 9

Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola, Tomino, Raspadura

INFERNALE - 10

Pomodoro, Mozzarella, Salame piccante, Jalapefio, Pistilli di peperoncino

SALSICCIA - 8

Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia

ZUCCONA - 12

Crema di Zucca, Pecorino Romano, Provola Affumicata, Salsiccia

ZUCCONA SBAGLIATA - 10
Crema di zucca, Mozzarella fiordilatte, Pancetta, Chips di cipolla

WURSTEL ¢ 7,5

Pomodoro, Mozzarella, Wurstel

LA MORTAZZA - 12

Mozzarella fiordilatte. In uscita: Burrata, Mortadella, Granella di Pistacchio

LA REGINA MARGHERITA - 8,5
Pomodoro, Mozzarella Fiordilatte Fresca

LUSSURIA « 12

Pomodoro, Burrata di Bufala, Basilico

VIVACE - 11

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Salame piccante, Carciofi Trifolati

PARADISO « 12

Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Prosciutto Crudo, Rucola, Raspadura

SALSICCIA E FRIARIELLI « 11

Mozzarella fiordilatte fresca, Salsiccia, Friarielli

TIROLESE « 11

Pomodoro, Mozzarella, Speck, Funghi Porcini Trifolati, Raspadura

BOSCAIOLA - 10

Provola Affumicata, Salsiccia, Porcini

PARMIGIANA ¢ 12
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane al forno, Prosciutto cotto, Raspadura

PUB - 11
Mozzarella fiordilatte, Pulled pork, Pomodorini gialli, Chips di cipolla

ALLA CARBONARA - 12
Mozzarella fiordilatte, Tuorlo Pastorizzato, Pecorino Romano,
Guanciale, Pepe

LA CONTADINA ¢ 11 B

PRIM

TORTELLONI DI ZUCCA - 12

Burro e Salvia

GNOCCHETTI RIPIENI DI GORGONZOLA « 12

con Crema di Noci

DESSERT

MILLE FOGLIE « 6

con Crema Pasticcera e Fragole

SALAME DI CIOCCOLATO -« 6

con Panna

PANNA COTTA « 6

Gusti: amarena, nocciola, pistacchio, cioccolato bianco

CHEESECAKE -« 6

Gusti: caramello salato, amarena, nocciola, pistacchio, cioccolato bianco
CREME BRULEE « 6
TIRAMISU ALLA BIRRA « 6
CESTINO CROCCANTE CON FRAGOLE « 6

con Topping al Caramello salato e Gelato alla panna

CHURROS - 6

Gusti: caramello salato, amarena, nocciola, pistacchio, cioccolato bianco

SORBETTO AL LIMONE ¢ 5

TA [; |_ ‘ ER | CON GNOCCO FRITTO

(PER DUE PERSONE)
NOSTRANO -+ 22

Pancetta nostrana, Coppa Piacentina,
Salame bergamasco, Taleggio

DIPLOMATICO - 22

Culatello, Crudo di Parma, cuore di Burrata

ORDINARIO - 22
Speck dell'Alto Adige, Prosciutto Cotto Arrosto,
Bresaola, Provola Affumicata

PIATTI FREDDI

EMILIANO - 16

Gnocco Fritto, Crescenza con Tagliere di Salumi

LINGLESE - 16
Roast beef, Rucola, Raspadura, Glassa di Aceto balsamico

IL FRESCO - 16

Carne salata, Finocchio tagliato sottile, Olio, Pepe, Lime

UARNE ALLA GRIGLIA

julienne di Verduwre g/ug/(aée /Dafaé@ qup@w -

oppure insalata mista

RIBS DI MAIALINO %2 PORZIONE - 11

RIBS DI MAIALINO spennellate alla Salsa Barbecue « 22

FILETTO DI SCOTTONA con Salsa al Pepe verde « 27

TAGLIATA DI CONTROFILETTO DI SCOTTONA - 24

TAGLIATA DI PICANHA « 24
COSTATA DA 1/2 KG -« 26 al pezzo

di razza Limousine Francese

GRIGLIATA MISTA per 1 persona « 20
4 Arrosticini, Coppa di maiale,
Salamella, Mezza Ribs di maialino

GRIGLIATA MISTA per 2 persone « 40
4 Arrosticini, Tagliata di Controfiletto, Coppa di maiale,
Salamella, Ribs di maialino

FIORENTINA « 60 al Kg
SUPERCOSTATA TOMAHAWK - 60 al Kg

Taglio gustoso e pregiato, unico per dimensioni e bonta!
Servito con |'osso, ricorda |'ascia dei nativi americani.

ARROSTICINI DI BLACK ANGUS - 1,5 euro al pezzo
ARROSTICINI DI AGNELLO « 1 euro al pezzo

PLUMA DI MAIALINO IBERICO ¢ 20
cotta a bassa temperatura

COSCIA DI POLLO RUSPANTE marinata e cotta a bassa temperatura * 15

GALLETTO leggermente piccante * 15
con patate dippers

TAGLIATA DI POLLO -« 15

con salsa Yogurt (insalata mista o patate dippers)

PIATTO COTOLETTA « 12
PER BAMBINI

con patate dippers
BOCCONCINI DI POLLO IMPANATI « 12

con patate dippers

HALL DUR

Gradderie



